
CALENDARIO 

DEL 

CASTAGNAIO 

Nel quale restano descrìtte le faccende 
mensuilì del Castagnaio, 

SCRÌTTO 

DAL PROPOSTO L ASTRI 

Descrizione utilissima nella quale fiìndica : 
l* utileo mezzo dì far propagare una pianta 
di tanta utilità per alimentare la gente 
della Campagna s artìcolo dell' Agricoltura 
in molti luoghi deIVItalia trascurato $ con 
in fine la regola per macinar k Castagne ? 
e la maniera di conservarne la farina , 
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C A L E N D A RI O 

DEL CASTAQNAJ O. 



IMjrEODi7ZZON£. 


I 


M Evita certamente di avete un luo- 
. go tra quefri Calendari pratici 
quella Pianta, che dalla Divina Prov- 
vldenza s lenipre intenta a benefizio 
dtli^iniao genere, è fiata desinata ad 
eilere il principale fomenta irretito di tan¬ 
fi abitatori Dar fi nelle iterili e defo- 
U.e montagne , con render fruttifera 
gran parte di terreno che farebbe inet¬ 
ta alla produzione del frumento. Dico 
del Cafhgno y II cui frutto faceva k 
delizia delle Mente Paftorali fino allo- 
ra quando fi credeva do ver fi follmente 
nporre nel numero delie noci e delle 
£ il a Vi de , co m e app u n to fi oJ] erva e {Jè r fi 

chiamato dal Poera Mantovano Ca- 
Ifigne, Noci, quel cibo che era tan- 
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to gradito alla fu a fìippofta A®§- 
riili : 


„ Cafìaneafque nuces , quas Amarylils 
amabat * 


Anche Plinio facendo ridona di que¬ 
lla pianta lafciò fcrìtto nel Lilx 15, 
Cap. 23* che ella fu trafportata la pr! 7 
ma volta nell* Italia da Sardi 5 Città 
cella Lidia 5 già Reggia di Crefo , e 
che in quel primi tempi non incon¬ 
trando quello frutto maggiore (lima 
delie noci e delle ghiande, fervi va a 
taluno per feltrarli ai rigori della fa¬ 
me i ma che dopo iiconofcendpfene da 
Tiberio Celare li fapore, la bontà, e 
ìa falubrità, divenute allora Je piante 
più accreditate e più celebri col faide 
lem inare ed inneflare , excellentioribus 
fata Cleti* , fino da quel tempo s' in- 
trodnffe f ufo di macinar le Cafìagne, 
e firn e cibo , ed a tal fegno li era 
moltiplicato quello genere, che fe ne 
contavano di otto fpecie. 

Sembrò veramente coi a Inefplicabile 
agli antichi, che la natura a vette eoo 

tan- 







Uiità gelofia procurato di difender* 
quello frutto, allora tenuto a vile, dal¬ 
le ingiurie dell’aria, armandolo di un 
rìccio^, così detto dalle punte, o fpìne 
clic ii affomigliano a quelle del Ric¬ 
cio animale, ed tnlieme di due cortec¬ 
ce concentriche, la prima delle quali 
facendoli {empie più confluènte , dai 
colore che prende predo che feuro , 

11 fe . gno di 11 na P ei '^tta maturità . 
Ma noi abbiamo ragione di ammirare 
il provìdo di legno della natura , ranco 
nel cu dodi re 11 frutto, quanto nel da- 
;£ alie piante tal nèrvo e robulìezza 
da cbnfervarfi in mezze alle nevi ai 
venti , ed ai lunghi ghiacci non fido 
molti anni, nra ancora qualche fedo,’ 
e di crefeere inoltre ad una fmdurata 
grandezza, come alcuni lì vedono, dì 
otto, e dieci braccia di circonferenza3 
noi ^ di co, che làp piamo quanto vatt- 
"Sggìo rdenta la pubblica economia dal¬ 
le abbondanti raccolte di quefto frutto. 
Qliello è il cibo ordinario di tanti vi¬ 
venti , che qua fi fiaccati e di vi fi dall’ 
umano commercio, abbandonati ali’or- 
ror delle lei ve j appena e a gran fiento 
A 3 ri- 
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riferitoli di quello! benefici effetti : cibo 
che manipolato e cotto in varie ma¬ 
niere rie! ce grato al goffo, e fa ni s 
vegeti ? ed appari ice nei fa diventar tut¬ 
ti quegli che ne fanno ufo giornafie* 
ro , Infatti a tante vaghe Ama nitidi 
rafiembrano la maggior parte delle fan¬ 
ciulle delle montagne , II cibo comune 
delle quali 5 benché fa la ferina dica- 
fogne* pi-re e tale la loro robuffezza, 
ed il color bello e rubicondo che han¬ 
no in volto , da muovere Invidia a quel¬ 
le che nelle Città di bellezza portano 
Il vanto. 

L' Avvocato Montini Gì fen linde 
parlò cosi dei Caffagno in un fuo 
Poemetto in lode delia fu a Patria , 
india al confronto col Valdarno di So 
pra, e col Mugello: 

,Nt a che di rem dell altro aròor sì 
grande, 

E sì pregiato io guife altere e nuove* 

Che alcun più fmtruofo in monte 
e in plano 

Ritrovar non faprem pel vitto 
umano ? 


Qua rv> 








Quantunque inridiolb* afpro , ed 
ir fino 

Sue grazie il benedetto arbor di fipenfia s 
Colf imbandire al popolo minuto, 

£ ai Cavalieri mortcanar la menta 5 
Quafi a Ultra T Et r uri a unico ajuto, 
Le fcarlèzze di Cerere corripenfa 
Coir abbondanza de" fuoi frefchl doni 
Di Cafiagne filgofe e di Marroni* 

Non fa rà fuor di propoli co di dar 
qui un idea della diverta qualità dei 
Caflagni* e del loro frutto, per paffar 
poi a indicare i primari uffizj d’un Ca¬ 
lcagna jo * 

Benché non fa facile di determina¬ 
re quante (pecie di Calcagni lì trovi¬ 
no, nonofUnte le principali e più ne¬ 
re fon le le gu enti u La lemma di vi fio- 
ne fi è in fai varici e domeftici $ quelli 
poi fi i li d divi do no, fe c o n d o ì v0ca b ol i 
del Plfioiefe , in Marroni, Carpinefi, 
o C a r r a r eli, Pa fi 1 n e fi, R o ffoli, F r on z o - 
li, Romagnuoli, Brandiglianì, e Ballotti, 
1 Càfiagni Salvatici producono le 
loro caftagne di qualità piccole, con fo¬ 
tta n za a ma r a , e I n g ra n de abbonda n z a* 
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Gommi emerite fi ferve di quelle per 
ufo dei befliamì , in quella guìfa 
die altri fi fervono delle ghiande delle 
querce , perchè la farina non farebbe 
buona v (eppure non fi m eleo biffe con 
altra di altri generi, 

1 Marroni fono i migliori frutti , 
ma non fanno indifferentemente in qua¬ 
lunque luogo delle montagne ; e ri¬ 
chiedono clima docile, terreno frefeo , 
e di buona qualità j onde quefii non 
regnerebbero nelle alte montagne do¬ 
minate da) maggior rigore del fréddo, 
ove fi vedono affai rari e poco cura¬ 
ti , per eflere il loro frutto troppo in¬ 
certo e fallace. Ma ne loro propri luo¬ 
ghi fruttano bene a proporzione della 
loro qualità, e benché potrebbero ri¬ 
durli in farina come le altre caftagne, 
non pero fi pratica, fervendofène piot- 
tollo per cuocer frefehi in ballotte, ed 
In arroffire, o bruciate. 

I Carpi nell, o Car rarefi, che ama¬ 
no 1‘ i hello clima e terreno dei Mar¬ 
roni , ma che fi vedono far baona 
prova anco nei luoghi più alti e più 
freddi, fono dì colere rolfellìno e In¬ 
fero. 





9 .. 

itro * Quello è uno degl 1 i noe fri più 
geritili 5 frutta abbondantemente, e fi 
ricava dalle lue ca [fogne una farina un 
poco piu dolce degli altri, ma piu fog- 
getta a perire . 

I Patti nefi poi , che fono di genti¬ 
le in nello quanto i fori addetti, richie¬ 
dono clima più frefco 3 perciò regnano 
in luoghi alquanto più alti delle mon¬ 
tagne /Producono le lor caftagned‘ un 
color nericcio , con peluria bianca, e 
benché la farina che' da effe fi incava 
fa alquanto meno do ice che quella de 
Garrir ufi , nondimeno fi conferva lun¬ 
gamente buona e fona, onde per tal 
ufo fono i migliori, 

I Rollo li producono le ea fogne , 
che In qualche pane fi afibmigliaoo al 
Marrone, ina più piccole, e di color 
r olile ciò. 

I Fronzoli pure fanno le lor caffo- 
gne più piccole , ma buone come le 
aloè per ridurli in farina , la quale 
pure riefee di buona qualità. 

I Romagnuoli fanno le caftagne pic¬ 
cole , di color nericcio , e quelle , 
più particolarmente degli altri, in car¬ 
di 
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di o ricci che fanno penzoli a gruppi 
a modo dì grappolo d* uva , quali 
dopo effer maturi cadono cosi intieri 
dalla pianta , e con i firn mento fitto 
ad arte fi percuotono in terra , affine 
di aprirgli , e cavar fuori le cadagli e 
che vi fi racchiudono. 

I Brandigliani fruttano in molta quan¬ 
tità, anco fbperiore agli altri, produ¬ 
cono le ìor cavagne dì mediocre mo¬ 
le, e ai un color mezzo bianco e mez- 
20 finirò, dimodoché fe dal colore fi 
do velie giudicare non h crederebbe mai 
che fodero condotte alia fua perfetta 
maturità. 

1 Ballotti poi producono il loro 
frutto in poca quantità, Qcefle cafta- 
gne fono di color nericcio affai fcuro , 
e fi a (Tonfi glia no alle noli re Ballotte 
■cotte che tacciamo con i Marroni * 
e la denominazione noi tra di Ballotte 
e venuta da quella fpecie di cavagne, 
che dal loro colore paiono cotte e ho- 
lite . 

Qpefle ultime cinque qualità d' in- 
neiH di caflagm, cioè, Rofloli, jfron- 
2 oii , Romagnoli, Brandigliani, e Bal¬ 
lotti 
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ioti! regnano in terreni alti, monmofi 
c freddi ^ e fino vicino all' Appennino ; 
tutti poi egualmente producono cada- 
gne buone e capaci per far farina* 

Il frutto in generale di aaftheduna 
pianta c proporzionato alla mole , e 
qualità di effe, effendovene alcune che 
fruttano ognanno quattro o cinque iac¬ 
ea di ea(lagne , che farebbero altret¬ 
tante fhija di farina 5 feppur tal rac- 
col ra non venga impedita da qualche 
d!{grazia ■ 

Pochi però, generalmente parlando, 
fono I d(lagni che producono tanto 
frutto da ricavarne uno ftajodi farina. 

Tutta la raccolta delle caftagne, e 
marroni delia Tofcani, prefa per fan¬ 
no medio s fecondo le portate degli uU 
timi tempi, a mende a Jìaja goo. mila 
incirca* 

I principali luoghi , donde fi trae 
quello frutto j fono il Mugello y il Ca- 
fentino > l Monti Pifani, quegli di Pi¬ 
llo j a , il Pietra fanti no, la Lunigiana , 
la Romagna , e la Provincia Superio¬ 
re e Inferiore di Siena* 

GEN- 
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G E N N A ÌO. 

T Utto quello mefe fi reputa II 
tempo più opportuno e più ficu- 
ro per tagliare il legname da cortru- 
zione delie piante di caflagno. 

Si anelerà dunque né! Caflagneto 
con tra (legnando e dellìnando al taglio 
quelle piante ciré il troveranno vicine 
a perire, o di poco o nitin fruttoc 
TagLate , e teorie dal fuoto le ne 
trarranno dtvérfì utili materiali, come 
tavole groffiffime, travi , travicelli , e 
torrenti. lai legname è molto adattato 
per adoprarfi per finelìre ed ufd efter- 
ni, perchè regge molto, anclieefpofio 
alle ingiurie dell’aria. Il miglior legno 
peraltro è Tempre quello del Caflagno 
fulvatico, perchè più compatto, più 
fich retto, e meno cipoJlofb ; difatto le 
più flirtiate doghe per tini, e bòtti le¬ 
va» fi dal così detto Pedagnolo di Por- 
n'na, che è il piede de! Ca(lagno fal- 
vatìco, 

Nei luoghi desinati a Palina di Ca- 
ì.agno, fi tagliano, e fi appuntano i 

paiG 
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a l', offendo quella la più vera ftagio- 
k perchè refi (la no ìung^mente- 
'le fchegge del Calcagno , fpeciab 
mente d’alcune fpecie, latino ulo per 
colore tifile tintorìe , e jìmilmente la 
fegatura meda in fusone produce un 
buoni filmo inchioftro. 

FEBBRAI o. 

jpl và facendo delle buche per ripor= 
vi le piante che mancano nelle ja~ 
dure delie lei ve , e devono eller due 
braccia profonde, elargite parimente 
due o tre per tutti i v erfi , fecondo- 
chè la terra è più o mena compatta i 
dette buche però tornerà meglio aver¬ 
le fatte un anno per 1 altro ^ perche 
abbino una cottura cht u>!i 5 o ^ 

diacci. . . 

Bìfogna avvertire di far quelle nu¬ 
che ai loro veri Gii , e non a _ calo 5 
altrimenti fi vedranno le ^ piante in alcu¬ 
ni luoghi tanto fpeffe, che in pochi an¬ 
ni fi adii g gì ano fcambievql mente, in al¬ 
tri poi fon tanto lontane 1 una dall al¬ 
tra che vi rafano fpazj ben grandi 

ter- 
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terra che dalla negligenza de’lavora¬ 
tori ioti condannati in gì ufo mente a ri¬ 
manerli iteriii, e lenza frutto. 

M A R Z O. 


{""’Oftumafi in tutto quello mefe di 
V Spiantare I calcagnoli dai Vivaio 
o iemenzajo nelle Selve, quando que= 
ite nano pofte in terre forti , efpofte 
a a tram »ntana, c dove i diacci fi trat¬ 
tengono lungamente, perchè in altro 
tato ti fa meglio quella faccenda rei 
^Novembre, 

Si fanno ancor-a in Vivai nuovi 3 ss 
nei paflato mele che in quello , e al 
pr:ncipio^ d’Aprile } per mezzo delia 
10 te I ra hen preparata, pnrchè 
‘ e Vu/lagne fan ben confettate. 
v In due modi fi fanno i Caftagnett 
51 che per frutto * il pri- 

nio per ft menta , il fecondo per vis 
dl barbatelle, da innellarfi a Ilio tempo 

V aVverul Però che il modo dì là* 
re 1 Vaflagnetti colia barbatelle o Ca- 
-^gm piccoli, di tre o quattro o dm 
<3«e amu, riefee più ficuro e piu m i- 
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]p che (sminarvi le C a (lagne ; perchè 
(iccome per fare i Vivai o Semenzai 
fi (teglie la miglior terra, così le pian¬ 
te vengon più diedre e più vegete. 

La'differenza che dee palla re tra il 
piantare per ufo dì palina > o Porri na } 
e quello per frutto , confida nella dì- 
ftanza delle piante, le quali nel primo 
cafo devono tenerli lontane almeno ot¬ 
to o dieci braccia , nel fecondo poi 
circa la metà per tutti i veri! . Ogni 
podere in poggio dovrebbe avere un 
pezzo di tèrra coltivato a palina pel 
proprio ferv’z'o. 

Chi fem filerà le Cafiagne come fo- 
pra , ufi la diligenza d’immergerle pri¬ 
ma di femìnarle , in morchia d’ olio 
bollita infieme con aglio , e già fred¬ 
da 5 e quello per lai va rie dai topi , o 
altri animali. Di più lì avverta in ca¬ 
po all’anno dopo nate, dì Lavare in¬ 
torno al virgulto , e ritrovare la detta 
Callagna , e fiaccarla da elfo , per¬ 
chè macerandoli cosi unita , potreb¬ 
be apportar danno al Callagno, e far¬ 
lo perire. 

Àgli ultimi di quello mefe, o al 

pria- 
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principio del feguente fi abbia f avven¬ 
ite nza di pulire le nuove pianticelle 
ne 5 Semenzai c Vivai da tutte l'erbe * 
Lrchiarle, o fi mi over loro intorno Ieg“ 
gemente la fi:perfide del Aiolo, e rin¬ 
calzarlo nel me de fimo tempo acciò pofi 
fimo prender piti pretto robuftezza * 
Lo ftefìo, ir legniti a far nella Stare 
■' rs!!-Autunno, tenendole Tempre pu¬ 
lite dall fciuc. 

APRILE. 

T Utti i Piantoni , sì tolti dal Se- 
menza;o, I quali fono i più fi- 
cori che allevati a guitta di Polloni 
ai piece stelle fiefie piante doineftiche, 
il che non fa dìe sfruttarle c dete¬ 
riorarle , e portare avanti un Pollone 
Tempre .dentato , perche nato fu cep¬ 
pa je vecchie , tatti I Piantoni , di¬ 
co , hanno hi fogno di efìere inflettati. 
Qualunque Teme benché proveniente da 
(Attaglio domettlco produce Cattagno 
ialvatico - 

La maniera dì innestarli non è pun¬ 
to diverta da quella che fi ufi pel 

gel- 






gel fi 3 cioè prendendo il tempo che 
innovo no y e fono in iugo 5 eftraendo 
dalla marza buona c gentile fanello 
col fuo occhio 5 e ponendolo nella 
marza del Gaffa g no (alvati co in mo¬ 
do che ben lo rivetta y e ben vi com- 



Oltre quelli maniera ài inneftare a 
anello^ av v i l'altra che cldanufi a zep¬ 
pa ? quando cioè fra il tronco e la len ¬ 
za de! medeGmo fi frappone la marza 
prefi da una delle varie ffpecie di Catta¬ 
gli! do meli lei ^ e fono 1 Carpine!) e l Pa¬ 
ttili e fi quegli che comunemente fi ir¬ 
gli ona ufi re * e che producono miglior 
frutto * Vi fono anche i Rcifoli 5 dai 
quali fi prendono le marze con buon 
fiicceffo * 

Si procuri di tener pulite dall’erbe 
le pìccole piante de' VI vai ^ zappando 
minutamente più volte 31 terreno anche 
nella ilare, e fe patircene d’afcmtto , 
fi adacquino con dlfcretezza * 














MAGGIO. 





S I forno gl* innePri dt Calcagni ne 3 pae- 
h alti = Si rivedono gì* Innéfti già far¬ 
ti ? e fé i rami tendono a far eonfliiìo- 
n#, li tagliano tinti quegli che efcano 
daif ordine 3 e cosi averema belle piati- 
tej e di maggior forza. 

Si pota il Caftagno } legandogli i 
feccajòni e le rame baffe, le quali non 
fono più da frutto. Egli infoili ma vuol 
effer guidato dritto ed in alto. 

Alcuni amano di tener le piante a 
forcella y ma non ne hanno ri bel le* 
guaine, come quando il fu/io' è man¬ 
tenuto perpendicolarmente * e le fotro- 
pongono più ai danni della neve > la 
quale vi gravita e le fcofcende. 

Dei ramulcelii poi di frefco recifi 
fì forma altrettanti correnti* i quali be¬ 
ne fquadrari, e con un pennajo intacca¬ 
ti Gnile teliate dell* un capo e dell* al¬ 
tro j fi abbruftolifcono un poco così pie¬ 
ni di lugo nel forno, donde poi levati 
fi sfogliano in tante fottìi! fìecche, fe¬ 
condo le tacche fattevi antecedente- 


meri' 



















rue'nt?* colle quali 
graticci, corbelli c 
iimo pefo, e di 
I] ripulir 
fio e fesco', 
tauro nell’anno, 
e A godo $ poiché 
ordinario molto efpoft 
vsviti ed al “ 1 11 

avviene 
Quando i 
gria icape'tzar.v , v 
ito fin dove blfogne 
forco la tagliatura 
mi bada fola mente 
piccolo' poi lo n cello, e 


fi fabbricano 
leggeri^ 

Lira* 

gua- 
rno in 

per 

alla furia dei 
facilmente 
ramo 
„ cime 

r ora 

.«.io 
alcuno , 
qualche 
tagliatura 


noci 


fi faccia totalmente nel lifcio. 


di quefìo mele fi r}- 
e fi tolgala loro 


( ^Irca il pn 

vedono 
le nuove 

fanatico'. Qu 
non bene 
in calcalo fi 
una fori ira fai vati cà la piu vicina all* e- 

J5 x dire- 
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ftremìrì > per ìnneflarli dì nuovo nell" a fi- 
fio tegnente. 

Si zappi il duolo de Vivai per ver¬ 
terla in maggior atticità, e per levar 
ferbe nocive dintorno alle nuove {for¬ 
te 11 che giova loro infinitamente. Se 
poi abbiano patito dì atei littore * fi ada¬ 
cquino , come fi è detto * 

Verfo la me rà del mefe fi vede fpun- 
tare Rìccio, o Cardo ? eia pianta aver 
già preio un vigore di adulta vegetalo 
ne: allora è il vero tempo di sfogliare i 
Gaftagm maffime i Romagmjoli ? detti 
Panne oli nella Lunlgiana , come di fo¬ 
glia piu forte : la foglia poi legata in 
mazzi fi feotta nell* acqua bollente , fi 
afcluga , e fi terbi, ed in quefta im : 
mera riefee manevole 5 e mediante un 
ammollar ura divieti atta a fervir come 
di recipiente , alla fabbricazione de J così 
detti Nicct, comporti di farina di ca- 
(lagne, I quali tengon luogo di pane 
preflb le genti montanare- 


LC 





LUGLIO b AGÓSTO . 


I N quei a tire me fi non fi può atten¬ 
de re ad altro, che a Telare ne mF 
pilori ò Magneti quel poco di fieno fe- 
rotino ^ che U natu x a vi a fcariamente 
prodotto 7 impiegando il ridante ci e l tem¬ 
po in far delle Carbonaie co* leccatori! 

1 recidi,, t con le ceppa sbarbate > mfcendo 
il carbone di tal legnarne ùtìliffimo a 
1 moire aro, e fpecialmente a onella de 
Fabbri, i quali per tirare il ferro dol¬ 
ce non adoprano altro che Carbone di 
Caflagno- 

Sj rilèggono ancora con attenzione 
ì canali delle acque, e fecondo la pò- 
fìmra del fuolo fi rimedia a tempo 5 
acciò le piogge dell 3 inverno non pòì> 
fin via la terra ♦ 

Non farà fuor di proporrò il nota¬ 
re, che Intorno alla metà di A goffo fi 
forma fi anima net Riccio, dalla qusffé 
come da tuo fumé 3 fi fa .poi la Caffa- 
gna. A niifura della robuftezzae fecon- 
dbà della pianta orefice II Riccio , e feco la 1 
Gaftagna Vefìira di due cortecce di co- 
B 5 ht 














lor bianco, la feconda delle quali , cuffia 
V Interiore, è affli piu lotti]e e tenera 
della prima, cl\e va facen dofi Tempre più 
confìfìente nell 1 avvicinarli il tempo 
della ina perfezione5 io che fuol d’or¬ 
dinario accader fulf incominciar deir 
Autunno, e tramanda al Tei terno alcune 
macchie come vet*ghe, di colore pre fio- 
che feuro, o tendente In roflo le concio 
le refpettive qualità della pianta , tati 
tochò a poeti a poco li velie poi tutta 
del fuo colore fpecifko, fogno ordina¬ 
rio della perfetta maturità. 

SETTEMBRE h OTTOBRE . | 

A " Primi di Settembre il diligerne j 
contadino deve penfure a chiude¬ 
re i Cotogneti per ripararli dai facili ; 
danni, e nello beffo tempo a far ne 3 bal¬ 
zi e luoghi fcpfcefi delle foffe e de' ri¬ 
pari per trattenere 1 frutti che non ca¬ 
dano fucn del confine della fua tenuta- ! 

Dice il proverbio, per S- Michele, 
la facciola ne' paniere 5 vale a dire che 
cominciali ve rio la bue di Settembre , 
durando a tutto Ottobre a raccattar le 

Ca- 




Caftagne, che fpontaneamente cadono, 
o che fi perticano per atterrarle. 

Siccome cadono parimente dei Rie- 
ci ferrati in grati quantità, a tale og¬ 
getto fi tifano piccoli ralìrelli, detti Ra- 
iìreliini , per imparare dalle Cavagne già 
diricciate i ricci cadati immaturi, cari¬ 
car chiufi, dai quali percoiìì e battuti 
con un manevole mazzapicchio, volgar¬ 
mente detto Picchiotto, fi eftraggono ìe 
Caftagne, o come dicono, fi diricciano, 
e fi (carda no , 

In alcuni, luoghi, come nel Mugel¬ 
lo, fo r m a n dei C a r di fe r r a ti ta n te m a fi 
fe, che chiamano Ricciaie, egli kfeia- 
no fermentare tantoché fi aprano, ed 
il frutto a c quitti una certa maturità « 
Ri fogna però avvertire di non gli far 
rifcakkr di foverchio , perchè le Ca¬ 
vagne non im piolino , come fogliono 
dire, cioè non comincino a vegetare 
inopportunamente e tallifcano. 
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NOVEMBRE. 

R Accolte e diacciate che fiano k 
Cafiagne, fi trafporrane per prò- 
fdugarle neSeccatoj, coni pò fi i di due 
flange, u n a fu il alt r à * L a t u pe r io re di 
quelle ^ o^e fi fìagionaro le Caftagne, 
propriamente detta Caniccio , vien for¬ 
mata da una quantità di piccole maz¬ 
ze rotonde , o anche quadrate , dette 
Calcile, polle alquanto rade, e in ade¬ 
quato fpazlo fra le dilla nze delle tra¬ 
vi che fono a tra ve rio del Seccatoio, 
o Meta to . Sparfevi fepra e am nudate 
le Caftagne , s‘accende in mezzo alla 
itanza fottepofta un fuoco continuo , 
ma però regolato ? per cui perdono ef¬ 
fe prima tutta Y efterìore umidità e fi 
profeiugano poi a poco a poco , e fi 
leccano . Perchè legna ciò In tutte 
egualmente, bìfogna agitarle , rivoltar¬ 
le , fpedalniente fe fi accrefce nuovo 
fuoco - 

Quando fi c raccolta una porzione 
competente dì Caftagne , torna bene 
leccarle * perefiè indugiando a farlo 

do- 
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l'intera l'accolta, nel tenerle^ m= 
inaliate potrebbero riicaldarc e goa* 
fisi'fi* 

Si ofiervi eh è ì Seccato) abbiano 
diflbpra l 1 aiolo per il rumo , almeno 
nel colmo, alto tre o quattro braccia. 

Le Caflagn e non li debbo n ripone 
umide , per quanto fi può ; altrimenti 
ia farina diventa coffa , ed ha meno 
credito aliai della bianca. 

SI raccolgono e ii ripongono ne il e. 
capanne le foglie cadute, per lerv.tr di 
ietto a’ beftiamt . , 

Se vogliali ricavar dalie piante affai 
frutto, fi procuri di ben coltivarle} io 
che lì fa dai più dii; genti ve rio la 
line di quello mele, con feppetlire al 
piede dei Caftàgno le foglie e i Ricci 
caduti facendo dalla parte fuperiore una' 
fo fletta a guifa dì fetnicircolò, chiama¬ 
ta volgarmente Rolla, do v e quelli ma¬ 
cerati dalie acque piovane fervono di 
governo. 

Sì piantano i Caflagn oli nelle Sel¬ 
ve , quando non li ila fatto nel Marzo. 

Circa la metà di quello mele è il 
tempo proprio per far i Vivai, benché, 
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come fi e detto, fi facciamo anche ne! 
Marzo . JL.a terra deve edere vangata 
nella date pafT.it a , ed ora fi vanga o 
fi zappa dì nuovo in tempo che non 
di troppo bagnata , per lo meno tre 
palmi a. fondo , facendovi con T ara- 
irò, o co! marrone , fecondo la vafti- 
!-i dei luogo , i folcili in difianza di 
due palmi incirca l’-uno dall’altro , e 
nella medefitna difìanza in detti folcili 
ig buchette fterzate, dove lì pongono 
le Caftagne le più perfette, con con* 
cime e terra. 

Qiiando fi fanno Vivai per Porti¬ 
nee non per ufo delle lei re , fi può 
fem ina re le Caltagne molto più fpef- 
fe, per aver maggior quantità di Ca¬ 
li igni nello ffefio fpazio di terra 3 ef- 
fendoché le piante che nc forgononon 
cknendofi in ne dare, fi poflbno levar del 
Virato almeno due armi prima, cheli; 
dovefiero efier frutto. 


DI- 
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DICE M B R E. 


Q Uando le CafUgne fon fece he , fi 
tolgono dal Caniccio per ripulirle 
dalie due cortecce riarfe già dal fuo¬ 
co } e p revoche flautate dalle Caila¬ 
gne ni eden me j la quale Ispirazione 
facilmente fegue col metterle in alcu¬ 
ne facchette di panno rozzo untato col 
fego j alla mi fura dì un mezzo fiajo 
per volta , e poi col batterle a pien 
braccio lopra di un g rollo ceppo, det¬ 
to il Peflatojo. 

Diverfo è f ufo di peftarle nella 
Lombardia, ove pongono le Oftagne 
fece he in una pila concava di legno 
di cafragno , o di noce. Dalla parte 
anteriore eh quella iono alzate due 
ftagge con tra veri a, filila qua te feden¬ 
do il Contadino alza ed abballa a 
vicenda co' piedi un manganello con¬ 
gegnato nelle ftagge me de firn e , a cui 
aggiunge forza un altra mazza che 
tiene in mano, e colla quale preme il 
manganello fuddetto , che cerchiato e 
dentato di ferro nella cima percuote 


a ivi', 
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con impeto e pulì Tee le Caftagne mè- 
dècime 5 alle quali poi * fgufeiare cho 
frano o neìia pila 7 o nella lacche tta 5 
fi àh F ultima mano col dibatterle nel¬ 
le Vafloie* 

15 i fognar Alaci ri r j| Cattagli è lecchi 
fu bi toc he faranno ritirare dai Conta¬ 
dini 5 acciò non nre'ndan fi timido, colà, 
che accade f ■ ,.cei e 5 ma feparare e 

ben rip le CaRagne dalia feorea 

nàcr in fan la non' retta che mad¬ 
ri ie per farne farina dolce. La mola 
fu ó 1 a io p - a r i ì di in a c I g ri o ? n 0 n d I pi e- 
tra focaja. 

Dolendoli differir la macinatura ^ 
per la mancanza deile acque ai Muli¬ 
ni j o pei altra ragione , fi ripongono 
in funze aie’ urte in bérne am m o mai é 
con la loro fletta pula o vemolacdo , 

Le Cavagne faf varie he, ed i fran¬ 
to mi delle domedichi ^ che fon detti 
Pittura in alcuni luoghi, li inacirianò 
a parte per servir fi dèlia farina per in¬ 
granare i inaiali s i prefittimi de 1 quali 
animali riefcon 1 eccellenti nel Gafien- 
t r no con affumicarli con foglia di Cà- 
Ragno, 

Per 
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p er eonfervar la farina dolce fa duo- 
po i'ceglicre un luogo afciutto t* >'e- 
r c0 e però Ida Tempre meglio tra i ta¬ 
volati , o Scrigrr , dello ideilo Calda- 
gno , che ne’ Roggi a muro, avendo 
anche più credito» predio i comprato¬ 
ri, Dipiù è necciÌano calcarla nei me- 
defimi magazzini coi piedi Imo a ri¬ 
durla, per così dire , impietrita i qua¬ 
lora non abbia contratto dei ”izj nn 
dalla Tua origine, o nella leccatura^q 
nella macinatura delle Cavagne { che 
in tal calo corre pericolo di cario « 
dì altro vizio , qual’è d’ordinai 
ilio acuto chiamato il Graffo ) 
vali perfetta fino a tre anni e piu ■ 

I più diligenti foglionp lpargere 10- 
p r3 la farina di già calcata, o deiìa 

cenere, o del vemolaccio »/_ alf altezza 

di quattro dira , per la miglior con- 
fervazions della medefima. 

del Calerliittio del Castagnino, 
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'Del Sig. Proposta Laseri, si trovano vendL 
oili ir» Venezia alla Stamperia Grazio- 
* r a S-‘ Apollinare i seguenti libri , che 
formalo un Corso Completo di AgricoL 
tura Pratica per P Italia / 


C A lendarìo del Vanga¬ 
tore, nel quale te¬ 
stano de sente e le facce n 
de méri^uali del Vanga- 
ture scrìtto tisi Proposto 
castri j prò da zi 011 e che 
deve essere sommamente 
cara agii Agricoltori* jL 
L. — IO; 
Calendario del Semina¬ 
tore 5 nel quale' restano 
descrìtte le faccende men 
sitali def Scej onatore , 
scrìtto'' dal Proposto La" 
stri „ Ci.elipa 5 : pnf. delle 
pm interessami ne ÌV Ago- 
coltura, che rende liceo II 
provido e diligente Semb 
natore. g, 179h L. — io. 

Calendario del Marni: - 
mfino , nel quale restano 
descritte le faccende mem 
su al: del Lavoratore Ma- 
remarmo pubblicato dal 
Proposto La pi, Libretto 
utilissimo, che'nsegna la 
vera maniera di far la se¬ 
menza , e le altre faccen¬ 
de sino alla tritura , e 
ri pomi-tira de'Grani * 8 , 
l 79ì' L, ; — io* 

Calendario del Vigna¬ 
io lo , nel quale restano 
descrìttele faccende meri* 
sun\\ del Vignatolo j scrìt¬ 


to dal Proposto Lasrrì * 
Guida necessaria al Col¬ 
tivatore di questa ricca 
pianta per avere un pro¬ 
dotto al doppio dei consue¬ 
te SI Ì79J, L. - io. 

Calendario del Gitola, 
no, nel quale restano de¬ 
scritte le faccende me usua¬ 
li delì' Ortolano' / scrìtte 
dui P t ,a v- n. Ossia K a c- 
colra v di precetti uriiissb 
ili:, formati dalia piu db 
Vigente pratica , e tratti 
dai (frìgi fori Maestri dì 
questo ricco Ramo Hj A- 
grjcoIC 8 * 3 7 y^ r . L. ■ • io; 

Calendario del Giardi¬ 
niere Fiorista, nel qó'ale 
restano' 1 descritte 3 e fac¬ 
cende ménsuali del Gian- 
dìiiiere_ Fiorist a, dei Pro- 
posro Làsrri * Trattato il 
più esatto in questo ge¬ 
nere comparso per aver 
ogni sorta di bellissimi 
fiorì , e anche in .stagio¬ 
ni fuori delle lóro ordina¬ 
rie, indicando i tempi di 
seminare ì semi d'America ? 
d 1 Affrica', e India , non che 
quelli di usar le Stoffe . 
S* ì? 9 i* L. — ni. 

Calendario del Eosca jo¬ 
ta 5 ned quale restano de* 







te, alle Pasture , alle Va*> 
checc«S«i^|. L* — io. 

Calendario eie] Pecora¬ 
io , nei quale restano de¬ 
scritte le faccende men- 
srsali dei Pecorajo scritto 
da f P r opo s to' Làs tri* T rat-' 
tace necessario ^chimiqtie 
nelle foro Campagne vuol 
tfar prodi co da questo 
r \cco r a ilio d ’ I n d Lis cf i a , 
nei quale rutto è tratta¬ 
to'' duLusàmentc in ciò 
che riguarda le Lane . £*. 
i 791 - Li —' to* 

Cai e n d a rio d e 1 V A p ì ufo , : 
o Custode delle Àpi, nel 
quale restano descritte le 
faccende M cu mi a li dell' 
Apiajo c c Custode delle 
Api, Guida pratica per bora 
dirigere e governare ii o- 
polo delle Api, e trarne 
annuale ricco prodotto ^in¬ 
dicando 9l custodì tutte le 
regole per riuscire pttfet- 
ta.mente nel loro carico ù 


i.e faccende mea> 
ju a ! i ut 1 Jios t a, o lo , seri C - 
fo dal Proposto Castri . 

raccolta di Regole, 
e, g un profitto in parti¬ 
colare riguardo’ ai modo 
di far eseguite i tagli del 
legnarne T tanto da Co¬ 
se r dé òde , che da Fabbri 
ca , non che del caglio' 
delia legna da fuoco , con 
de: consìgli riguardo ai 
Carbonaj e PastoriIn S. 1 
s? 9 ?. L. — io. 

Calendario del C a sta¬ 
iti a jo, nel quale restano 
descritte k faccende me fi¬ 
stiali del Castagnaio , 
scrìtto 1 dal Proposto La¬ 
seri * Descrizione utilissi¬ 
ma, nella quale s'indica 
runico mezzo di far pro¬ 
pagare una pianta di canta 
Lìùlifjr per alimentare la 
gente dell» Campagna , 
articolo dell' Agricoltura 
m molti luoghi deir Italia 
trascurato, con iti fine 3a 
rea: ed a per macinar 1 e Ca¬ 
stagne > e la maniera 1 ' di 
c o u se : ') a rne I a' Far ma * S • 

1791'. . L - — »° 

Calendario del Case], 
r rio , nel quale restano 
iL.a; ritte le faccende men¬ 
ili de! Cascinaio, scrit¬ 
to dal Proposto Las tri * 
Avvertenze necessarie pel 
h Stalle e Cascine riguar¬ 
dò in particolare a far il 
Burro -f Ricotto',. Coscio T 
td altre riguardo al Lac¬ 


cale n dar io adattato ad 
irti Proprietario" a cui coti" 
venga attendere a far V 
agente da perse, e a chi 
dice di non saper cosa fa¬ 
re in Campagna, Pubbli 
cato dai Proposto LastrL 
8. ì 791 - L* — ro. 

Proverbi pel Contadini 
in quattro classi divisi,' ì 
qisalì servono di Precetti 
per ^Agricoltura . Libretto 
diretto ai Pròprie tari delle 
Terre.éc.s fpo.JLL* — * 






1 * 


Regole per i Peroni 
Poderi verso ì Con¬ 
tai ini per proprio vantag¬ 
gio e dì loro ; aggiuntavi 
ima Raccolta di avvisi ai 
Cornati ini sulla loro salii t 


Ctorgkhe Raccolte ?r t 
bene dei Proprietà:; d, : e 
Terre , e dei Con tad ni 
da! Proposto Las tri ,v-. 
tote del li' dodici Calqida- 
tj j ossìa corso complica 
di Agricoltura Pratica r 
1791 * L, E 

vendi!. ìj 


te, ec, $,1790, L. — ij. 

Ricette Vet eri n arie e 

Akri Libri cT Agricoltura , che si 
alia Stamperia suddetta * 


A Potegmt Agrari ? os~ 
sìepo Istruzioni per 
vis di massime tratte dal. 
le Opere de' due insigni 
Agronomi Catone , e Yar- 
rone da! Nobile S.ig* Co: 
Pietro Caronelli A ccad e - 
mi co Aspirante , c Socia 

di molte altre Georgiche 
Accade mie Nazionali , ad 
Estere » ec. 8* L, 1 : Eo , 
Carta generale , o Ta¬ 
vola esattissima, ohe i no¬ 
stra il veto tempo dell' 
Aurora j levar del Sole , 
Me z 1 0 g -or n r 3 > M e z 7 ano t - 
te , ec, iti foglio ci Car- 
ts Reale per poter far un 
quadro da ornare una Ca¬ 
mera . L — tt. 

Istruzioni Elementari d’ 
Agri coltura, ovvero Guf 
da necessaria ed utilissi¬ 
ma agb Agricoltori Ita¬ 
liani per far fruttare k 
loro Campagne il doppio 
od consueto . ec* X7Ì7. 

V. fe 

Trarrlo ddla Coltura 
de’Persici e degli A Tori 
-a trotto. Sì aggiunge in 


fine il metodo dì fare le 
Semente de'Fiorì * ec, ì. 
1737. ^ L. 

Del Debbo die franino : . 
Parrochì ed ? Curati della 
Campagna di educar-: i 
istruire i Così ladini a ■ le 
migli ori re go I e de] la Ec ori <: 
mìa rurale * ec. 3. f.. 

Regole c Macchine 
bene eseguire k faccende 
principali didaschedun u , e . 
se me incute ne "dodici Ca¬ 
lendari Del Vangatore, 
Del Seminatore , Del Ma- 
remanno, De! Vignarlo, 
Dell'Ortolano, Del Giar¬ 
diniere , Del Rosea jdo , 
Del Castagnaio, Dei Ca¬ 
scinaio , Dd Pecoraio , Del 
C lì s code dell e A p i, e U n a - - 
mente del Calendario a- 
dattato ad un Piò prie tarili 
a cui convenga attendere 
a fari'Agente da rer •■'■, 
e' a chi dice di non sai et 
covrì fare in Campagna. 0 - 
'pera del Propostolar 3 con 
dieci Tav,incise ui rame de- 
SC ri ve n r 1 le m acc h r n c 5 11 d - 
dette . 3 * 3794* L, 2 : 
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